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Fischers Wein-Tip:
Frischer und fruchtiger Fritz

Suchen Sie einen echten ,,Gute-Laune-Stoff* mit herrlich
erfrischender Kohlensdure und zarter FruchtsiiBe, den man
bedenkenlos als Aperitif servieren, aber auch ohne weite-
res solo genieBen kann!?

Der innovative Winzer Jiirgen Hofmann aus Appenheim hat
- angeregt von dem Miinchner Weinhidndler Guido Walter,
rheinhessischen Miiller-Thurgau zum Prickeln gebracht.

Fiir den ,,Fritz Miiller* wird ausschlieBlich gesundes,
vollreifes Lesegut verarbeitet. Das findet Jiirgen Hofmann
problemlos, weil die Nachfrage fiir Miiller-Thurgau seit
Jahren riicklaufig ist. Die Trauben stammen von bis zu 40
Jahre alten Rebstocken. Damit wird eine natiirliche Er-
tragsreduzierung erreicht - das Geheimnis hinter den
verfiihrerischen Fruchtaromen.

GroBen SpaB bereitet auch die Aufmachung der Flasche.
Das gestreifte Etikett springt sofort ins Auge und gibt dem
Produkt einen frechen Anstrich.

Christina Fischer

WWW.FRITZMVUELLER.FM

Fischers Wein-Tipp

Frischer und
fruchtiger Fritz

Suchen Sie einen echten ,Gute-Lau-
ne-Stoff™ mit herrlich erfrischender
Kohlensiure und zarter Fruchtsi
e, den man bedenkenlos als Aperi-
tif servieren, aber auch ohne weite
res solo genielen kann? Der inno
vative Winzer Jiirgen Hofmann aus
Appenheim hat — angeregt von dem
Miinchner Weinhindler Guido
Walter, rheinhessischen Miller

Christina Fischer
isl Weinexperlin und
betreibt in Kiln das
Restaurant Fischers
Weingenuss

und Tafelfreuden

Thurgau zum Prickeln gebracht.
Fiir den  Fritz Miller® wird aus-
schlieBlich gesundes, vollreifes Le
segut verarbeitet, Das findet Jurgen
Hofmann  problemlos, weil die
Machfrage fiir Miiller-Thurgaun seit
Jahren TllLHiillﬁj_." ist. Die Trauben
stammen von bis zu 40 Jahre alten
Rebstacken., Damit wird eine natiir-
liche Ertragsreduzierung erreicht —
das Geheimnis hinter den verfithre-
rischen  Fruchtaromen. Grofien
Spafh bereitet auch die Aufmachung
der Flasche. Das gestreifte Etikett
springt sofort ins Auge und gibt
dem Produkt einen frechen An-
strich.

Bernhard und Inge Kirsten erzeu-
gen in Klisserath an der Mosel seit
Jahren hochwertige Sekte mit tief:
grindigem, weinigem Geschmack.
Endlich ein Schaumwein mit anre-
genden,  reifen,  vollmundigen
Fruchtaromen, wie ein ganzer Korb
voller reifer Pfirsiche, Apfel und
Mandarinen, ein Schaumwein mit
der ganzen herrlichen Duftigheit
und eleganten Saftigheit eines tollen
Rieslings. Die erfrischende Kohlen-
siure wirkt zusdtzlich als Ge-
schmacksverstirker”,
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Die Weine: Fri

Die Bezugsquellen: Walter & Sohn
Weinhandlungen, Tel. (69 48038535,
infodwalterandsohin.de

Biei den Preisen handelt es sich um
Endverbraucherpreise,
bekommen einen speziellen Rabate.
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