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Fischers Wein-Tip: 
Frischer und fruchtiger Fritz

Suchen Sie einen echten „Gute-Laune-Stoff“ mit herrlich 
erfrischender Kohlensäure und zarter Fruchtsüße, den man 
bedenkenlos als Aperitif servieren, aber auch ohne weite-
res solo genießen kann? 
Der innovative Winzer Jürgen Hofmann aus Appenheim hat 
- angeregt von dem Münchner Weinhändler Guido Walter, 
rheinhessischen Müller-Thurgau zum Prickeln gebracht. 

Für den „Fritz Müller“ wird ausschließlich gesundes, 
vollreifes Lesegut verarbeitet. Das findet Jürgen Hofmann 
problemlos, weil die Nachfrage für Müller-Thurgau seit 
Jahren rückläufig ist. Die Trauben stammen von bis zu 40 
Jahre alten Rebstöcken. Damit wird eine natürliche Er-
tragsreduzierung erreicht - das Geheimnis hinter den 
verführerischen Fruchtaromen. 
Großen Spaß bereitet auch die Aufmachung der Flasche. 
Das gestreifte Etikett springt sofort ins Auge und gibt dem 
Produkt einen frechen Anstrich.
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